
OSTERANGEBOTE 2025

Frisches Lammfleisch Einheit
Neuseeland

Preis/kg

Region

Preis/kg

Lamm-Keule frisch, mit Knochen vac. à 1,5 kg 19,90 € 41,84 €

Lamm-Keule frisch, ohne Knochen vac. à 1,3 kg 23,90 €

Lamm-Steakhüfte, o. Deckel frisch vac. à 0,8 kg 24,90 €

Lamm-Krone frisch, 2 Racks/Packung vac. à 0,8 kg 49,90 €

Lamm-Filet frisch, ohne Kette vac. à 0,5 kg 47,90 €

Lamm-Lachse frisch, sauber geputzt vac. à 0,5 kg 44,90 €

Lammkotlett "Region-Wiesenlamm" in Scheiben geschnitten nach Wahl 46,74 €

Lamm "Region-Wiesenlamm" ganz frisch KLEIN 10-15 kg 27,39 €

Lammschulter "Region-Wiesenlamm" mit Knochen frisch ca. 1,5-2 kg 30,01 €

Lammschulter "Region-Wiesenlamm" ohne Knochen frisch ca. 1 kg 40,52 €

Lammgulasch "Region-Wiesenlamm" aus der Schulter frisch nach Wahl 44,57 €

Lammleber frisch 13,48 €

Lammbries frisch 34,24 €

Lammherz frisch 13,48 €

Lammnieren frisch 21,19 €

Frisches Kaninchen
Kaninchen frisch 16,37 €

Kaninchendoppelkeulen frisch 21,83 €

Frisches Geflügel aus Frankreich
Maispoulardenbrust frisch 17,33 €

Wachtelbrüstchen frisch 48,15 €

Frischer Fisch, täglich eintreffend* Frisches Fleisch und Spezialitäten
Frisches Lachsfilet aus Norwegen/Schottland, BIO aus Irland IBERICO Krone am Stück frisch 34,24 €

Frische Lachsforellen oder -filet aus Deutschland IBERICO Krone frisch, portioniert 39,38 €

Frisches Kabeljaufilet oder Loins aus Norwegen IBERICO Bäckchen, TK 28,89 €

Frisches Rotbarschfilet ohne Haut aus Island R-Filet Argentinien 3/4lbs "getreidegefüttert":

Frischer Wolfsbarsch oder -filet aus Griechenland Black Angus frisch, portioniert 67,03 €

Frischer Zander oder -filet aus Holland / Schweden Black Angus frisch, am Stück ca. 1,5 kg 49,65 €

Frisches Thunfischfilet "Sashimi" von den Malediven Zarte Kalbs-Oberschale 49,22 €

Frischer Seeteufel oder -filet aus Schottland (dünn geschnitten, ideal für Wiener Kalbschnitzel)

Frische Seezungen oder -filet aus Spanien

*Es gelten die aktuellen Tagespreise.

Unsere "Gourmetmaultaschen" nach Rezeptur von unserem Küchenmeister Uwe
Maultaschen traditionell mit einer leckeren Spinat/Fleischfüllung 18,10 €

Maultaschen vegetarisch 13,38 €

Kartoffelsalat "Gourmet" 13,96 €

feiner Rosmarinschinken, original Schwarzwälder Schinken, edler Parmaschinken u.v.m.

*** EMPFEHLUNG ***
Leckerer Pragerschinken, herzhafter Wacholderschinken, delikater Hinterschinken,

* * * Vorbestellungen bitte bis: 05.04.2025 * * *

KNAPP Fleisch, Fisch & Feinkost GmbH – Gutenbergstraße 6, 71120 Grafenau-Döffingen

Preise pro Kilo, freibleibend inkl. MwSt.
Der Verkauf erfolgt vorbehaltlich der Warenverfügbarkeit!



OSTERBESTELLUNG 2025

Bitte alle Bestellungen bis 05.04.2025 per E-Mail, Telefon oder über Whatsapp:

Telefon: 07033/46 56 60, Mail: gourmetinsel@knapp24.com

Name

Telefon

Abholtermin

Öffnungszeiten Osterwoche

Unsere Empfehlungsweine zur Osterbestellung

Mittwoch 16.04.2025 10.00 – 17.00 Uhr

Donnerstag 17.04.2025 10.00 – 17.00 Uhr

Samstag 19.04.2025 09.00 – 12.00 Uhr

PRODUKT / WARENBEZEICHNUNG
Menge
(Stück/kg)

*** OSTERGESCHENK-KÖRBE ***
Das passende Osterpräsent finden Sie bei uns in der Gourmetinsel.

Gerne stellen wir Ihnen einen Ostergruß nach Ihren Wünschen zusammen.

KNAPP Fleisch, Fisch & Feinkost GmbH – Gutenbergstraße 6, 71120 Grafenau-Döffingen

Preise pro Kilo, freibleibend inkl. MwSt.
Der Verkauf erfolgt vorbehaltlich der Warenverfügbarkeit!

Roséwein
2024 Côte des Roses

In der Nase Aromen
von roten Beeren und
schwarzer Johannisbeere, 
ergänzt von leichten Rosen-
und Zitrusnoten. Am 
Gaumen frisch und 
ausbalanciert entfaltet sich 
eine großartige 
aromatische Intensität.

10,90 € / Flasche

Rotwein
2022 Il Bruciato 
Bolgheri DOC

In der Nase Noten von 
reifen roten Beeren und 
süßem Gewürz. Am 
Gaumen gute Struktur 
mit weichen Tanninen. 
Anklänge von Minze und 
Lakritz vollenden den 
langanhaltenden
Nachgeschmack.

26,90 € / Flasche

Weißwein
2022 CàMaiol Molin
Lugana Superiore DOP

Ein Wein mit 
außergewöhnlicher Struktur 
und überaus geschliffenem 
Duft. Kiwi, Lavendel und 
Mandeln lässt sein Aroma 
erkennen. Der Geschmack 
ist betont frisch mit 
Anklängen von saftigen 
gelben Früchten.

18,50 € / Flasche


